
ГРОМАДСЬКА ОРГАНІЗАЦІЯ 
«УКРАЇНСЬКА АКАДЕМІЯ ЛІДЕРСТВА» 

 
ОБҐРУНТУВАННЯ 

технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, 
розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі 

 
відповідно до постанови Кабінету Міністрів України від 11.10.2016 № 710 

«Про ефективне використання державних коштів» 
 

1. Найменування, місцезнаходження та ідентифікаційний код замовника в Єдиному 
державному реєстрі юридичних осіб, фізичних осіб — підприємців та громадських 
формувань, його категорія 

Громадська організація «Українська Академія Лідерства», код ЄДРПОУ 40533690, 
місцезнаходження: 04159, Україна, м. Київ, вул. Сім’ї Кульженків, буд. 35, кв. 161. 

Категорія замовника: юридична особа, яка забезпечує потреби держави або територіальної 
громади. 

2. Назва предмета закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним словником 
Послуги харчування учасників міжнародної конференції «Освітнє лідерство». 
ДК 021:2015: 55520000-1 — Кейтерингові послуги. 
 
3. Вид та номер закупівлі в електронній системі закупівель 
Відкриті торги з особливостями, UA-2026-09-10-015590-a. 
 
4. Розмір бюджетного призначення 
Розмір бюджетного призначення на здійснення закупівлі становить 150 000,00 грн з ПДВ. 
Фінансування закупівлі передбачено за рахунок коштів державного бюджету за бюджетною 

програмою КПКВК 0411190 «Заходи з підтримки розвитку лідерства в Україні», код 
економічної класифікації видатків КЕКВ 2282. 

Розмір бюджетного призначення визначено з урахуванням обсягу фінансування, 
передбаченого для організації та проведення міжнародної конференції «Освітнє лідерство». 

5. Очікувана вартість та обґрунтування очікуваної вартості предмета закупівлі 
Очікувана вартість предмета закупівлі, зазначена в оголошенні про проведення відкритих 

торгів відповідно до пункту 26 Особливостей, становить 125 000,00 грн без ПДВ. 
Очікувана вартість визначена з урахуванням обсягу та складу комплексної послуги з 

організації харчування учасників міжнародної конференції «Освітнє лідерство», що проводиться 
03.10.2026 у м. Львові за адресою: вул. Тесленка, 2. 

Послуга передбачає організацію протягом одного дня декількох окремих блоків харчування, 
а саме: 

 вітальну каву для 100 осіб;  
 кава-брейк № 1 для 100 осіб;  
 обід для 100 осіб;  
 кава-брейк № 2 для 100 осіб;  
 вечірній фуршет для 60 осіб.  

При визначенні очікуваної вартості враховано не лише вартість харчових продуктів та 
приготування страв, а й комплекс супутніх витрат, необхідних для належного надання Послуг, 
зокрема: 

 доставку готових страв, напоїв та необхідного інвентарю до місця проведення заходу;  
 облаштування та оформлення зон харчування;  
 забезпечення необхідною кількістю одноразового та/або багаторазового посуду;  
 забезпечення меблями та текстилем для фуршетних ліній;  
 забезпечення не менше 15 коктейльних столів;  
 забезпечення щонайменше 3 кавомашин під час проведення кавових блоків;  
 роботу обслуговуючого персоналу, у тому числі офіціантів та адміністратора;  



 підтримання чистоти зон харчування;  
 прибирання та вивезення сміття після завершення заходу;  
 підготовку та облаштування зон харчування напередодні заходу та їх демонтаж після 

завершення конференції.  
Таким чином, очікувана вартість визначена для закупівлі однієї комплексної кейтерингової 

послуги, що включає весь необхідний комплекс організаційних, технологічних та сервісних 
заходів для забезпечення харчування учасників конференції відповідно до встановленого графіка. 

 
6. Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі 
Необхідність здійснення закупівлі обумовлена потребою в організації харчування учасників 

міжнародної конференції «Освітнє лідерство», яка відбудеться 03.10.2026 у м. Львові за адресою: 
вул. Тесленка, 2. 

Технічні та якісні характеристики сформовані з урахуванням формату конференції, 
тривалості заходу, кількості учасників, програми заходу та необхідності забезпечення харчування 
протягом усього дня без порушення графіка конференції. 

Для забезпечення належного рівня організації передбачено п’ять окремих блоків харчування 
у різний час протягом дня — від вітальної кави вранці до вечірнього фуршету. 

Асортимент кожного блоку визначений з урахуванням його формату та часу проведення. 
Зокрема: 

 для вітальної кави передбачено випічку або інші аналогічні вироби, натуральну каву, чай, 
молоко або вершки та воду;  

 для кава-брейків — солоні та/або солодкі закуски, гарячі напої та воду;  
 для обіду — салати, основні страви з м’яса та риби, гарніри і напої;  
 для вечірнього фуршету — холодні та гарячі закуски, салати, десерти та напої, із загальним 

виходом страв не менше 600 г на одну особу.  
Встановлення мінімального виходу окремих страв та кількості видів закусок і основних страв 

необхідне для забезпечення достатнього обсягу харчування, різноманітності меню та можливості 
вибору учасниками конференції. 

Вимога щодо врахування вегетаріанських, веганських та/або безлактозних варіантів 
харчування в обсязі орієнтовно до 20% встановлена з урахуванням можливих індивідуальних 
дієтичних потреб учасників заходу.  

Окремо передбачено погодження конкретного меню між Виконавцем та Замовником після 
укладення договору. При цьому погодження меню не може призводити до зменшення кількості 
осіб, кількості блоків харчування, мінімального виходу страв і напоїв чи інших кількісних 
характеристик Послуг, установлених Технічною специфікацією, а також до збільшення ціни 
договору.  

Для забезпечення належної організації Послуг Виконавець повинен забезпечити достатню 
кількість кваліфікованого обслуговуючого персоналу, своєчасну готовність зон харчування до 
початку кожного блоку, підтримання їх належного санітарного стану протягом заходу, а також 
прибирання та вивезення сміття після його завершення. 

Технічними вимогами також передбачено, що приготування страв здійснюється у відповідних 
виробничих приміщеннях із використанням технологічного обладнання та відповідно до 
технологічних карток, а для приготування використовуються безпечні та якісні харчові продукти з 
дотриманням установлених строків придатності, умов зберігання, вимог кулінарної обробки та 
правил особистої гігієни працівників.  

Таким чином, технічні та якісні характеристики предмета закупівлі сформовані виходячи з 
фактичної потреби Замовника та спрямовані на забезпечення своєчасного, якісного, безпечного 
та організованого харчування учасників міжнародної конференції «Освітнє лідерство». 

 


